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Cioccolata calda 

Für 4 Portionen 



 

2 
 

Zubereitung: 
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Crostata Teig 
Für 1 Tarteform 

300 g Mehl 

300 g kalte Butter, in Würfeln 

120 g Zucker 

1 Ei 

2 Eigelb 

1 TL Vanillepaste 

Geriebene Schale einer großen Bio Zitrone

 

Zubereitung: 
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Crostata al Limone 
Für 1 Tarteform 
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Zubereitung: 
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Torta Tiramisù 
Für 1 Torte 
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Zubereitung: 
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Melissa’s Savoiardi / 

Löffelbisquits 
Für 20 Kekse 

Kitchen Aid oder Handrührgerät 

Sieb für Mehl 

Microplane 

Teigschaber 

Spritzbeutel 

Spritztülle 

Backblech 

Backpapier 

 

Zubereitung: 
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Tiramisù Classico 

Stielkasserolle 

Große Schüssel 

Schneebesen 

Thermometer 

Küchenmaschine oder Handrührgerät 

2 Anschlagkessel oder Schüsseln 

2 Schneebesen 

Stielkasserolle für Läuterzucker 

Moccakanne oder Kaffeemaschine 

Kelle 

Palette 
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Auflaufform 

Kakaostreuer oder feines Sieb 

 

Zubereitung: 
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Torta Caprese 
Für 1 Kuchen 
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Zubereitung: 
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Panna Cotta vegetarisch 

Für 4 Portionen 

Panna Cotta-Förmchen mit je 150 ml Volumen 

Stielkasserolle 

Schneebesen 

Sieb 

Stabmixer 

Sieb für Beerenmischung 

Topf 

Schneebesen oder Teigschaber 

Sieb 
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Zubereitung: 

 

 

 

 

 

 

 

 

9. . 
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Zabaione mit Schokolade 
Für 2 Portionen 

Frische gemischte Beeren (zum Dekorieren), z.B. Erdbeeren, Heidelbeeren, 

Himbeeren 

 

 

Zubereitung: 
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Granita al Limone 
Für 6 Portionen 

 

Zubereitung: 
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